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CURSO DE PROCESOS BASICOS DE PASTELERIA

Ficha: 2319237

Fecha:3/05/2021

= L, o g @
e & = @curso Pasteleria. F &=
W@ 7 Alba Alejandra, +57 300 2052860, +57 300 3728644, +57 300 4056879, +57 300 8765836, +57 301 6438639, +57 310 5094095, +57 310 601...

— — —

+57 313 5258416 ~Dios Conm

Gracias profe 657 o

Ok Yesica Maria Correa . .-

Oky yadith Ramos -
+57 300 2052860 ~Leidy Diana
Sefio y esas 3 cucharadas de pelvo de hornear?

Porg sefio yo una ves intentando hacer una torta le puse mucho polvo de hornear
y se le sentia un amarguito "x"’x‘

+57 300 2052860 ~Leidy Diana

+57 300 2052860 ~L 3
Sefio y esas 3 cucharadas de polvo de homear?

Cuanto seria en gr?

@‘_‘ © < @Curso Pasteleria. 1@<
&P Alba Alejandra, +57 300 2052860, +57 2

+57 310 5094095, +57 310 601...

Buenos dias

bueno muchachos como les debo el video del postre del coco, alli se los estoy
enviando
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+57 3016438639 ~analuzargel

Hola profe buenos dias 1012 2 m

Que recetasigue ...

+57 300 3728644 ~Dani
Sefio una pregunta ese brandy dénde se consigue 10263 m.

+57 300 3728644 ~Dani v
Sefio una pregunta ese brandy dénde se consigue ..
+57 313 5258416 ~Dios Conmigo

Buen dia bendicioned ... .

+57 313 5258416 ~Dios Conmigo

0 se puede reemplazar por ron?& —
+57 300 2052860 ~Leidy Diana
Sefio seréd que me puede cuando usted coloca 1 pocillo cul seria la cantidad en

?
gramos? 1031 a8 m

+57 3016438639 ~analuzargel
Este también es cocinado ...
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Bueno compaiero alisten el ojimetrofEHES

10:37a.m.

+57 310 6012326 ~Sefio

Ok 10:38 3. m.

+57 313 7682620 ~Albarito

> e

019

+57 310 6012326 ~Sefo

| S
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6 @ & @Curso Pasteleria. £ 3ES Q

Alba, Alejandra, +57 300 2052860, +57 300 3728644, +57 300 4056879, +57 300 8765836, +57 301 6438639, +57 310 5094095, +57 310 601...

+57 3114742357 ~Erika Perer @
Ok Erika Pérez PR
+57 300 2052860 ~Leidy Diana

Ok Leidy Tovio 11112 & m.
+57 300 3728644 ~Dani

Ok Ruth Daniela Paternina osorio ., .o _
+57 312 2890238 ~Sorley Vidal

Ok Sorley vidal P
+57 313 7682620 -Albarito

Ok Yesica Marfa Correa |, . _
+57 310 6012326 ~Sefio

Ol luceni 11n9a m.

+57 3218096922 -Dios y familia
ok leanis tuiran 1122 2,
+57 313 5258416 ~Dios Conmigo
Viviana suarez ok profe gracias .. _

+57 320 3103547 ~Jesis David Avilez = &P

+57 3113757067 ~Yadith
Yadith Ramos presente buenas tardes oky sefio ., B

+57 313 4482940 ~Eiocampo Bellz Vist: &7 ) W M
Ok Yilver Stiben Correa Murcia

204 p.m,

+57 3113757067 ~VYadith

Muy facil y delicioso de preparar . osing

+57 310 6012326 ~Seio

|

10

Ok luceny guerrero 55,

+57 3016438639 ~analuzargel
Yo le eche al de este dia un licor que tenia en la casa un wiki barato del ara como

tengo en la nevera y sabe igual 338 p. m.
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A O.Curso Pasteleria. -1 %=
&3 Alba, Alejandra, +57 300 2052860, +57

300 3728544 QS @Curso Psteers. @O b +57 301 643669, +

7310 5094095, +57 310 601...

w

LUNES

ﬂ.‘ € & @curso Pasteleria. (- @% Q

V&7 Alba, Alejandra, +57 300 2052860, +57 300 3728644, +57 300 4056879, +57 300 8765836, +57 301 6438639, +57 310 5094095, +57 310 601...

r=1

A Ree
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(S A.Curso Pasteleria.
Alba, Alejandra, +57 300 2052860

Buenos dias &3

)
)

= s —_
ﬁ« e G.Curso Pasteleria. &%=
&7 Alba Algjandra, +57 300 2052860, +57 300 3728644, +57 300 4056879, +57 300 8765836, +57 301 6438639, +57 310 5094095, +57 310 601...

> L3tC rcruT JuT Tt

+57 3016438639 -~analu

Muy bien sorley y Ana, las felicito por su desempefio y a todos los que han podido
hacerlo
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4/05/2021

© <« @cCurso Pasteleria. F31& 5=

Alba, Alejandra, +57 300 2052860, +57 300 3728644,

+57 301 6438639
=) Foto

divinos exelente

+57 300 8765836

+57 301 6438639
=) Postre de maracuya

Bello

Rico excelente Sl

r i s
ﬂ = = --‘Curso Pasteleria. T ==
b andra, +57 300 2052860, +57 200 3728644, +57 300 4056879, +57 300 8765836, +57 301 6438639,

R 341 2 m

Mas tarde le envio el de maracuya que estoy asiendo la salsa para este -

¥ los cocinado los hago hoy para la cena de madre ya que mafana tengo una
dieta para un examen -

+57 301 6438639
=3 Postre de du

+57 201 8438639
El de pifia muy rice solo gue me guedo muy dulce para mi gustoe porgque yo ise la
pifia natural y la caramelize v quedd deliciosa va lo probé vy es muy rico s -

+57 200 e7ese3c - SN
Hela buenos dias bendiciones. muchachos una consulta del postre de limén
cudntos porciones salen para la venta -

+57 201 6438639 L
Yo le saque 10 para la venta ¥ los de la presentacidon a la profe e

Dmrm #m e mlmen mmimm s 1T 1A b e e s
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Postre de pifia muy delicioso

+57 3016438639

Postre de durazno

+57 3016438639

&.

&

Buenos dias mis bellos aprendices, la bendicion de Dios con ustedes

902698 -&- &

s para usted y los compatieros

NO TE CONFORMES CON LC
QUE NECESITAS, LUCHA POI
LO QUE TE MERECES.

GTH-F-062

Ok Yesica correa

+57 320 3103547 ~Jesis D

Okey Dioselina Martinez

+57323 5902698 ~
Ok yulisa morelo

Ok Ruth Daniela paternina osorio

nig

Ok samira Ortiz

+57313 7643839 -~ tas
Ok orfa lucia Ricardo cuartas .,

Viviana suarez ok

Karen monterrosa avila ok .-,

+57 301 6438639
Ana luz argel

+57 321 4485604

@ & @curso Pastelerfa. 1@

Alba, Alejandra 00 3728644, +57 300

Gracias o, &

&

Felicito a mis compa por su delicia

Gracia animense y haganlo es deliiiiiiciiioso

Tu

Foto

@ se ve deli

Los mios los hago el sabade

Vo7

405687

16438639, +573

9, +5
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M e U LINsSO Fastelerna. i e =
Alba, Alejandra, +57 300 2052860, +57 300 3728644, +57 300 4056879, +57

Ve e vusws o Leuvea mETes o g

%'

& & @curso Pasteleria

Albg

hoy, Ok Dicoselina Martinez Lopez

2 cl +57 3218096922 -Dios y familia
Ok profe : ok leanis tuiran

+57 300 8765836 - (SN

Ok Ana Luz Causil y Yoleida Hernandez . _

- +57 301 6438639 -~anzaluzarge
buenos nos vamos hoy con un delicioso postre y es FANTASIA DE PINA -

Ok viviana suarez

Sus materiales son muy facil de conseguir, si tienen alguna pregunta me van
informando +57 310 5094095 ~Karen MGHEN

Ok karen Monterrosa Avila

FANTASIA DE PINA

INGRESENTES +57 313 4482940 ~Eiocampo

[k gt r:'\acarena. Ok Yilver Stiben Correa Murcia P
3 cucharadas de manteguilla derretida 2:10 p

400 gr de leche condensada

400 gr e crema de leche +57 321 4485604 ~De Lz ano de Dios J,
1 tanito de queso crema pequedo Okey Patricia Suarez 12:15 p. m
2 cucharadas de jugo de fimon

11ata de pifia en troctos +57 311 4742357 a

3 sobres de gelatina sinsabor ... Ok Erika Pérez B

© & @curso Pasteleria. (1%

Claro mi reina calan la pifia )
Ok Yesica correa

+57 3137643839 ~Luciz C
Hola sefio hoy no vamos hacer nada?

+57 312 2890238 ~Sorle;
Ok Sorley vidal

Ok Samira Ortiz

+57 313 7643839 ~Luc
Ok orfa lucia Ricardo cuartas

+57 313 5258416 ~Dios C
Ok viviana suarez e

+57 3235002698 - @30 @Y
Ok yulisa morelo

+57 3214485604 ~De Lz
Okey Patricia Sudrez

Okey luuceni
573137643839 ~

Hola sefio hoy no vamos hacer nada?

+57 3114742357 ~Er

Claro que si mi reina alliles envid el video . Ok Erika Pérez
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5/05/2021
ﬂ... © < @curso Pasteleria.

& # Alba Alejandrs, +57 300 2052860, +57 300 3728644, +57 300 4056879, +5

. (& @RCurso Pasteleria. (&%=
WgF Alba, Alejandra, +57 300 2052860, +57 300 3728644, +57 300 4056879, +57 300 8765836, +57

Sefio yo quiero saber de esa galleta muuu cudntos paquetitos uso????

+57 313 5258416 ~Dios Co

+57 300 2052860 ~ y
Sefio yo quiero saber de esa galleta muuu cudntos paquetitos uso?77?

Los q desees lo importante es sellar el fondo..

Pienso yo N
+57 3218096922 ~Dios y familia +57 300 2052860 ~Leidy Diana
+57 313 5258416 ~Dios Conmigo Me gusta siempre manejar las cantidades lo mas exacto posible pues le puede
=3 Foto quedar |z masa muy seca digo yo &y -
e -
& +57 313 5258416 ~OC

Solo agregar mas g

+57 3218096022 ~Dios y familia Mantequilla g S .

& ZORNO0 +57 300 2052860 ~Lzidy Diana
Foto .

e La verdad este postre nunca lo he echo no sé mucho la consistencia de la galleta
la verdad e

+57 313 5258416

+57 313 5258416 ~OC
Es delicioso mija 43 o iy

+57 313 5258416 ~Dios Conn
Buenas tardes evidencia.
Fantasia de pifa +57 313 7643839 as

ORFA LUCIA RICARDO Yo tambien digo es delicioso@@@@ para regalarselo a mi mama ﬁﬁg
PATRICIA SUAREZ L

\/IVIANIA CLIADEZ

s~ € & @curso Pastelert;

+57300

6. © & @curso Pasteleria. |
A 0

Se paso con los ingrediente

Aqui

Sefio hoy hay dase

Claro que sinena

bueno ya les envid (3 preparacion y les digo el pasoapaso. ..,

POSTRE DE COCO

INGREDIENTES:

1 Coco grande

1bolsa de leche

1 libra de aziicar

Y2 caja de maicena mediana o 100 gr
Canelz 3l qusto

Miren cdmo queds y deficioso, muchachos
PREPARACION:

Se raspa |z corteza negra del coco hasta dejarlo completamente blanco, se lava y
se ralla, luego con Y2 bolsa de leche se pone a codinar el coco con el azicary la

Delicioso sefo ., canela.
Aparte s disuelve |3 maicena en 13 otra ¥z bolsa de leche, disolviéndolz poco 2
Ok luceny gerrero .., poco constantemente en el fuego y no dejar que se pegue, se deja cocinar por

diez minutos junto con la mezcla anterior.

Luego se saca y se echa 2 una refractaria se adoma con tiras de coco 0 con &l
raspao de I3 corteza del coco, se deja enfriar y luego se mete 3 Ja nevera para
refrigerar y que cuzje bien. >nm
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SENA

Ok luceni sefio después le doy mi opinion

Cuande los haga todos

3103547 ~Jesis David Avilez = G

Hola sefic buenas tardes bendiciones excelentes recetas todas muy deliciosas!

Este tamafno

Dios Conmigo +57 3016438639 ~analuzarge
LN

Ti

Este es muy facil y de ingrediente faciles de consegui
Me lo imagino deliciosisimo

A mi me gusto mas el de pifian, maracuya y el de limon.

S

e -'-@Curso Pasteleria.

Alba, Al ira, +5

Q 2. & < @8curso Pasteleria.
&2 Alba A dra, +57 300 20 7

Ok Sorley vidal 53

Ck Yesica Maria Correa

Ck luceni

Buenas tardes este es mi postre de 22
coco

57 320 3103547 ~Jess David Avilez 2

Okey Dioselina Martinez Lépez o=

GTH-F-062 V07



4
SENA

N

ﬂ. @ & @curso Pasteleria. {15 g e G'Curso Pasteleria. @)%
S&¥  Alba, Alejandra, +57 300 2052860, +57 300 3728644, +57 300 4056879, +57 300 8765836, 1 EH'  Aba Alejandra, +57 300 2052860, +57 300 372854, +57 300 4056875, +57 300 8765836, £57 301 6438639, 457 310 5094095, 457 310 601..

I INGREDIENTES:...

Buenas noches sefio un pocille equivale lo mismo q una taza??

+57 3217555778 ~YANE

+57 300 2052860 ~Leidy Diana
Sefio serd que me puede cuando usted coloca 1 pocillo cudl serfa la cantidad en
gramas?

Esta pregunta la hicieron!

+57 3217555778 ~VANE

Ti
250 GR

Y la sefio respondid esto .

Creo se guiuno mejorasi

+57 313 5258416 ~D
Ok gracias s q avece no leo todo.

Sabia cualto era la taza j

@ q pocillo era menos &j@

1001 a.m. o/
+57300 8765936 - Igllgdl ;

Buenas noches ok yoleida Herndndez y Ana Luz causil 457313 5258416 ~Dios Co

Buen dia profe
Viviana suarez ok

6/05/2021

= —‘»'Curso Pasteleria. F 369 ==
Alba, Alejandra, +57 300 2052860, +57 300 3728644, +57 3(

+57 300 2765836 - Rl Muchas gracias sefio €9
Buenos dias bendiciones |, .. _
- =L e . © T z Por todo
+57 311 4742357 —~Er
Ok Erika Pérez
= = S = Ok

+57 313 7643839 ~Lucia Cuarias
Ok orfa lucia Ricardo cuartas |

Ok luceni guerrero .,
+57 311 3757067 ~

Gracias
Hela buen dia ¥ bendiciones para todos .
Oky yadith Ramos muchachos cologuenme el ok con &l nombre
+57 323 5902698 - EHijo @2 4573235902698 - &-1-8

Ok yulisa morelo Ok yulisa morelo
+57 310 5094095 ~K
Ok Karen Monterrosa

Ok luceni guerrero

+57 300 2052860 ~L
Ok Leidy Towvio

Ok viviana suarez

+57 313 7682620 -~ #5731
Ok Yesica Maria Correa

Ok Patricia Suérez

+57 321 8096922 -Diocs ilia +57 3114742357 ~=riiz &
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ﬂ 2 & < @8 curso Pasteleria. 16
Y

< Alba, Alejandra, +57 300 2052860, +57 300 3728644, +57 30040

Buenas tardes este es mi postre de
limén o 573016438539

«

57306438630 ez

Coco

muchachas que ncura, las flicito por su desemperia, s& ven excefentes todos

.Curso Pasteleria O

buenos dias mis bellos aprendices..Dios y a virgen me los bendiga, espero todos
Coco - 52 encugniren bien

5 : muy bien por esos postres muchachas me sobr feliatarios por su sentido de
muchachas que ricura, l2s felicito por su desempeno, se ven excelentes todos

pertenencia con el curso
estos postres dom
by nos vamos con el postre que les dile ...
Aoy
45733482980 ~Socamon et vi: G R WY
Ok Yilver Stiben Correa Murcia
Buenos dias profe
amen
¢l postre de hoy e el postre sensacin, este postre es muy faciito de hacer, y sus
ingrediente faci de conseguir Fin
ssrmauns zicz= W
Ti
Amén buenos dia "
les voy a enviar Jos ingredientes y despuss les emad la preparacion y ¢ paso 3
£n esta andamos . o
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7/05/2021
= = @@ Curso Pasteleria. i @9

&
- :," Alba. Alejandra, +57 300 2052860, = g z s
UK Yilver Stiben Correa nviurcia —-—— = e

|
)
u

+57 321 8096922 =
ok leanis tuiran

iela Paternina

Ok Ruth Dan

0
i
0
pf
0

+57 300 s76ss836 - I

Ok Yoleuda Hermmandez yv Ana Luz Causil

ﬂ"_ = = @R Curso Pasteleria. &
= Alba. Alejandra, =57 300 2052860, +57 =00 37226434, +
UK YyOieuaa miernanase= y Ana Luz=z .a s oS o

Ok lucen v gusrrero

+ 57 300 2052860
Ok leidy Towvio

+=57 211 4742357 = 3
Ok Erika Perexz e e

+57 320 210=2547 =
O key Dioselina Martine=z Lope=
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+57 313 7682620 ~Albarito

Ok Yesica Maria Correa 291 p.m.

ola me imagine g 5o gieda de esa
forma, osea afuera y eso no
endurece pero a nosotras no se nos

encojio de esa forma 426 p.m

+57 310 6012326 ~Sefio

» o

0:24 5:26 p. m.

+57 310 6012326 ~Sefio
Ok 530 p. m.
+57 300 8765836~ IGEHIEEN

Ok sefio 530 p. m.

+57 310 6012326 ~Sefio

So seno qedo rico . o
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Buuaenos dias Este == mmi Ffiam

capuchino = =

Bucenos dias == oy

Ok yvyadsith Ramos s

Buauasernn di=

= ST o1l osa2=8Sc=o = =T -
Ok Armna arcaeI

h‘—'l - . - R Curso Pasteleria

o Slira, o andra, +57 200

Buemn dia

+ 57 201 4286329 ~—arnalu=zarg e
Dk Aoma argel

+ S7F =12 44229090 ~ Bl arm e
Dk Wilwer Stiben Correa MMurcia == = -

Eu=sm dia e
Wivwiana suare=z Ok -

+S7F 22 SO02695 — i o
Dk yulisa o rela = =

+ ST 211 ATA2IST —Erika ~erce= W U@y
ke Erika Pers= o -

DR lucenmy guierreras

Ok Yesica Maria Correa - SR

Ok Sorleyw widal - —
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= = @mCcurso Pasteleria. ¢
Alba. Alejandra, +57 300 20S2860. +57 300 37228644,

Hola a todos. cordial saludo. seno
agul mando unos de los postres guse
eh echo. lo mando hasta ahora
porgue Nno tenia los recurso para ios
ingredientes, pero agui esta uno des
los que hice T —

11

+ 57 321 7555778 ~YAN E-SIC

TEST

=

oo 420

= - e cCurso Pasteleria. &

ASlba. Aalesjandra, 57 300 2052860, =57 =200 37286439,

- B8 FToOSSTITE —YWAIN E—Store

ST BE2E FSSS T LIS —YAIN E-—St
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